AR

WALSERHUUS SERTIG

Hotel - Restauran

Schén, dags Ste diesen Abend bed ung verbringen, . .,

1+ herzlich willkommen im Serti

i freuen ung, Sie: bed uns in Ulalkerhuis Sertig kulinarisch verwshnen zu dirfen, Filen Sie sich wohl in der
einmaligen Berguelt, der ylle und der Ruhe . .

Genieccen Cie die liebevoll zuberedteten Gerichte, uncere mit viel Licbe aaggeguc/nten Ueine auc vielen
Regionen und 2u guter Letzt, einen feinen Gragpa., . , Die Firma von Salic in Landguart (st bereds iber Jahre
e zuver/a’igtger?artner fiir die auserwdhlten Tropfen (n uncerem Keller,

Sollte Ihnen der teinweq mal schwer fallen. ,

11, @ir bieten Ihnen das richtige fiir ,a tiifa, gsunda Schl af“
I anceren, mét viel Liebe eingerichteten, Zinmem mét Wamen wie Schellenursli, tteid oder Gedssenpeter'
geniessen unsere Gte Ruhe und Erholung,
Ui haben neuan Doppeleimmer, ein Vier-Bett-Zimmer und auch eine 2-Zimmer-Ferienwohung, Zudem bieten
wir in Untergeschoss 45 einfache Lagerplitze an. Ob alleine, ob 2u 2wedt, mit der ganzen Famdie oder mét
eihem Veredn, wir haben betimmt das Paccende,

Diiifen wir auch Sie eimal 2u anseren Hausgdsten 2:hlen? Ui wiirden uns sehr freven,

@ - lichst

Die Gastgeberfamilie
Joos und Annalies Bizzch mi¢ Christian ancerem Jungcchwinger, 15 fahre and Nadja 13 fahre jung



AU

WALSERHUUS SERTIG

Hotel - Restaurant

Kalte Ksdtlichkedien als Yorspeise gedacht

Carpaccio vom Sertiger Hirsch
an eder gec'npc'é-?ra'ge/beer Komposition,
dazu etwac Balcamico 2450

Davoser Vorspelsenvariation aufl dem olzbrett
Hircchbindenfleisch, Sertiger Rauchfleisch und Saleiz von
unserem tausmetzger, Kdse aus der Molkere( Davoc 21,00

¥ Davoser Fricchkice
cerviert auf dem heissen Stein, Rosmarin, rosa Plefferksmer und
fricche Kriiter geben dem jungen Kige eine ganz becondere lote 1650

Gerducherter Lachs
mit Meerrettichschaun and Dill-Cenfeauce
dazu cervieren wir Toast und Davoser-Butter 24,50

¥ Gerichte ﬁjf unsere vega?an'gchen Giite

“Pretsangaben in CHT, ikl 8% MuICT
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WALSERHUUS SERTIG

Hotel - Restaurant

(arme Kégtlichketten als Yorspelse gedacht

v #eidelbeer-Ricotto
cerviert mi ge/zobe[tem Parmesan 2050

Grillierte Riesencrevetten
cerviert (i Lauchdtroh
auf einer wiirzigen ’Papn'ka ~Orangen ~Calca 2450

Wideln mit Rauchlachs-Stredfen
an cremiger Dillcauce 2450

Hausgemachte Capuns an Kiserahimsauce
ein Kleines Vercucherll" der Bahdne@pezc'a/c%a% 1450

Uind die Seelenwdrmer ., ., ,

Traditionelle Bindner Gerstensuppe
nach Grocomutter's Rezept 150

Kréfbige Boudlon
mét Morcheln, Gemiiseperlen und einem Cchucs Sherry 1.50

v Erfrischende Melonenkaltschale

cerviert mit einem Schuss Marcala 1350

¥ Gerichte Fu’r ansere vegetan'gc/zen Giste

“Pretsangaben in CHT, ikl 8% MuICT
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WALSERHUUS SERTIG

Hotel - Restawuran

Leicht, abwechslingsreich und voller Vibamine

v Grine Blattzalate
der einfache Klassiker, am Drescing threr Glahl

v Buntgemischter Salat
kunterburte &ompoition, je nachdem was der Markt bietet
am Dregcing lhrer (Jahl

Grine Blattsalate mét tirschbindenfleisch

an einem Ba[(amc'co-Drem'ng

¥ Tomaten mé Davoser Frischkése

an Oliven-Balcamico Dregsing und Zoiebelringen

Unsere Dregsings
- Franzssisches Dressing
- lalienisches Dressing
- Uncer Hausdressing, lacen Gie sich iberraschen, . ,
- Balsamico und Olivené, ein tauch talien, . ,

e
’Precgangaben in CHE, ikl 8% MuST

1050

1250

1650

1650
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WALSERHUUS SERTIG

Hotel - Restaurant

Flir ednen romantischen Abend 2u el (
ein Flekchfondue , , ,

¢ Fondue Bourgignonne
mit Rind-, Poulet-, und ttircchfleisch in Ol gebraten
dazu cervieren wir verschiedene Saucen, Chutneys and Friichte,
"Pommes Trites und Reis proPerson 5400

¢ Fondue Chinote
mit Kalb-, Rind-, Poulet- and Hircchfleisch in Gemiiceboudlon
dazu cervieren wir verschiedene Saucen, Chutneqs und Frichte,
Pommes Trites und Reic pro Person 54,00

taben Sie Lugt auf ein Fischfondie? Fragen Ste unsere Servicemdarbeiter

1 oder eln Kisefondue

v Davoser Alpenkdsefondue

<0 n'chtcg wiirzig pro Ferson 2450
v Kisefondue mit (Jaldpdlzen

wac der Markt <o bietet proFercon 26,50

Die Tondue- §pezc'a/c%difen cervieren wir thnen ab 2 Perconen und <o viel Cie mégen

¥ Gerichte Fu’r ansere vegetan'gc/zen Giste

Preisangaben in CHT, inld, 8% T
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WALSERHUUS SERTIG

Hotel - Restawuran

Aus Nlans Rezeptbiichledn

Yz

Gerdicherte Sertiger thausourst Ya
beglettet von Krautpizokel

Hausgemachte Capuns
Telggericht mit fein geschnittenem Landjiger
und Ba'ndnerﬂeégch, M /@ngo%ldhﬁzf et'ngewc'cke/t,
an einer Davoser Késerahmsauce 1950

Y Kisegpdteli
%éaaggemachte §pc’dfz/¢' mit Zoiebelcchwitze und
Berg/m"ge iiberbacken, dazu feines Apfebnag 1650

i
“Pretsangaben in CHT, inld, 8% s

25,00

26,00

2150
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WALSERHUUS SERTIG

Hotel - Restawurant

Die Klasstker vom Chef

¢ Duo vom Rindsfllet und der Riesencrevette

an Mﬂ‘(’gem /‘La/anﬁeq'af, serviert auf Lnac/dgem Sommergemiige
dazu reichen wir Trockenreic 56,00

UWalkerhuic-Cordon bleu vom Kalb

mit Davoser Bergkise und Schinken gefiill, dazu servieren
wir traditionelle Pommes Trites und auserlecenes Commergemise 4250

Gebratene Entenbrust an Orangensauce
cerviert mit Kroketten und einer Aucwahl an Commergemiise 3550

¢ (Jiener Schnitzel ,das Schte vom Kalb'
cerviert mit Bratkartoffeln und Preicelbeeren 3650 46,00
Joder alc Fitnecdeller mit gemc'gch#en Caicon-Calaten"

¢ Rindsentrecéte an einer simigen Pleffersauce

dazu reichen wir Butternudeln
und eine Aucwoahl von Commergemiie 47,00

Geschnetzeltes vom Kalb
an edner Cognac Pilzrahmeauce cerviert mit Butterrsdi 3400 400

Sertiger Lammcarrée

am Cliick g@bméeneg, marintertes Lammcarrée an einem Kréiderjus
dazu cervieren wir Polenta und Ratatoudle 3450 4400

¢ Gebratenes Kalbsdbeak an Norchelauce

dazu cervieren wir Buttermudeln und fn’gcheg Commergemiie 4800

Preisangaben in CHT, inld, 8% T
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WALSERHUUS SERTIG

Hotel - Restaurant

.1+ wettere flekchlose Kégtlichkedten
v Heidelbeer-Risotto

cerviert m gehobeﬁfem Parmesan

Wideln mét Rauchlachs-Stredfen

an edner cremigen Dill-Sauce

v Récti mit Gemiiceallerlel

mit Kéce iberbacken

Stwas Speztelles aus Flucs und Meer
Ve
Bachforelle gebraten mét frischen Krdutern
drzu servieren wir Veve Bratkartoffel und Blattspinat

Gebratenes Seezungenfllet

cerviert mit Tomatenricotto und einer Gamdur von Gemiie 3250

Preisangaben in CHT, il 8% T

2450

3050

22,00

Yo

36,00

3850




