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WALSERHUUS SERTIG

Hotel - Restauran

Herbstzedt, , .
[ '0&/"[&@6%

theralich willkommen im Sertig

Uir freuen ung, Sie bel unc in (Jalcerhuus Certig kulinaricch verwchnen zu diirfen. Genleccen Sie die einmalige
Berguelt, die. ldyle, nd die Ruhe . . .

Wir nutzen die wunderschone tterbstzed, um fast ausschliecslich Wildgerichte zu sereren, Yon den
elnheimicchen figem haben wir dac (Jild gekauft, comét gane fricch auc der Landschaft Davos, Lassen Sie sich
iiberraschen von den forg’@dﬁf{q zuberedteten Gerichten, Ec lohnt cich, dazu einen qguten ﬁo,afen zu &ffhen,

Genteccen Cle die liebevoll zuberedteten Gerichte, uncere méit viel Liebe aaggeguchten Ueine aus vielen
Reglonen und zu guter L_etzt, einen feinen Grappa, . .

Sollbe thnen der tteinweq mal schier fallen , ,

1 1) @ir bieten lhnen das richtige fiir , tiifs, gsunda Schiaf
n anseren, mét viel Liche eingerichteten, Zimmem mét Namen wie Schellenusli, tteidi oder Gelscenpeter'
geniessen uncere Gigte Ruhe und Erholung
Ui haben nean Doppelzimmer, ein Vier-Bett-Zimmer und auch eine 2-Zimmer-Ferienwohung, Zidem bieten
wir in Untergeschoss 45 einfache Lagerplitze an, Ob alleine, ob 2u 2wedt, mé der ganzen Famdie oder mét
elhem Yeredn, oir haben begtimmt das Pacsende,

Diicfen wir auch Sie einmal zu unceren Hausgicten 2éhlen? Ui wiirden an sehr freven,

@ - lichet

Die Gagtgeberfamilie
Joos und Annalies Bidcch mé Christian anserem fungcchwinger, 15 fahre und Nadja 13 Jahre jung
cowie den Mitarbedter/lnen,



RS

WALSERHUUS SERTIG

Hotel - Restaurant

Wilde Appetitanreqer

Gerduchertes %ét'rschcarpaccc'o A

mit einem Trauben-Chutney servéert 1950 2450
Lufbgetrocknetes thirschbindenfleisch

ganz ec'rrfac/r mit kleinem %éerbgéga/atboaquet

an Ba/gaméco-Drem'ng 2050

Sertiger Jigersalat mé warmen Sterschidmnl;
gamdert mét Speck, Ziiebeln und Brotcroitons 1750

Frischkdse auf dem heiscen Stein
mét Elercchodinmly, Krduter, rosa Pleffer
und einem Cchuce O/c'vengaf)é 1550

Die Seelenwdrmer

(ilderaftbrine
mét Gemiiseperlen und Rehfleischstredfen 1350

v Steinpllzcrémesuppe
crémiges Ciigpchen von frischen Steinpilzen 1250

Biindner Gerstensuppe mét #irschourst
die bekannte, traditionelle Cugpe

¥ Gerichte f&'r uncere vegetan'gchen Gite

“Preisangaben in CHT, ikl 8% MuST
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WALSERHUUS SERTIG

Hotel - Restauran

Als Yor- oder Hauptspeise

Va
(ildplattlé
Hircchealetz, tircchbindenfleicch,
(ildechwednschinken und Bindher Alpkise 1950 2750

v Risotbo mét frischen Steinpilzen oder Sterschwdmml;
je nach dem, was die Natur unc <o bietet, ., 1400 2450
serviert an weissem Malanser Riesling

theidelbeer-Ricotto

gamiert mi& Davoser %ﬁ'fgchblndenﬂeésch 1800 2350
Blitterteigpastetli mit frischen Pilzen

cerviert mit Rahmsauce 750 2250

Y Gerichte fiir uncere vegetan'gchen Giite

Prelsangaben in CHTE, inkl, 8% MuST
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WALSERHUUS SERTIG

Hotel - Restauran

Flir etnen romanticchen dbend 2u {welb‘. V)

¢ In Ofen langsam gebratener Rehriicken
md ((/a[c{pc'ken und Friichten, Rotkraut,
Rocenkohl, §pd’ifz/c' und Portweinjus

¢ (ildfondue
md ((/t'/a‘ﬁeégc/z aus etgener Jagd in Gemiigeboudllon,
dazu cervieren wir verschiedene Saucen, Chutneqs
und hausgemachte Bedlagen, Pommes Frttes und Reis
Co viel Sie mégen

¢ Fondue Bourgignonne
mit (Jild-, Rind-, Pouletfleicch in Ol gebraten dazu
cervieren wir verschiedene Saucen, Chutneys
und /zauggemachﬁe Bedlagen, Pommes Frites und Reis
Co viel Sie mégen

¢ Fondue Chinoke
mit (Jild-, ¥alb-, Rind-, ?oa/afﬂet'gch in Gemiceboudllon
dazu servieren wir verschiedene Caucen, Chutneys
und hausgemachte Bedlagen, Pommes Frites und Reic
So viel Sie mégen

Prelsangaben in CHTE, inkl, 8% MuST

pro Fercon

pro Fercon

pro Ferson

pro ferson

56,00

55,00

5400
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WALSERHUUS SERTIG

Hotel - Restaurant

Genlessen Sle aus den ()ild - Pfannen

Rassiger hischfoffor
reich gamiert mi Friichten, dazu servieren
Wi §pec/<-ﬁogen/<oh/, Rothraut und Cpitelt

Gemischtes (Jildgeschnetzeltes

an Cognac-ﬁa/zmgaace
cerviert mit §pdi§z/¢' oder Polenta und friccher ﬁa'c/nfegamc%ur

¢ Snitrecéte vom #ircch
an einer Preicelbeercauce
dazu cervieren wir km«tp/zzoke/, Rocenkohl und Rotkraut

¢ Medadllons vom Rehbaggli
cerviert auf hertlichem Heidelbeerricotto an
einem alten Portwein s

Zarte Schnifzelchen vom thirsch
an (ildrahmeauce reich garmiert
dazu reichen wir §pdﬁz[é Rothraut und Rosenkohl

Schnitzel vom Game an Sterschwdmmlicauce
aaf Rothrautbett, dazu gebratene Capungchec'ben

Frische (Jld-Leber je nach Angebot; fragen Sie danach!

Prelsangaben in CHTE, inkl, 8% MuST

22,00

2050

3150

3050

2950

2050

29,00

2050

42,50

450

3050
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WALSERHUUS SERTIG

Hotel - Restauran

Fiir die wem'ger,,({)t'/den ‘

¥ Grine Blattzalate 1050
der einfache Klaciker, am Dregsing lhrer (Jahl

¥ Buntgemischter Sala
Kunterbunte Komposttion, e nachdem was der Markt bietet
am Dregsing lhrer GJahl 1250

¥ Tomaten méé Davoser Frischkése
an Oliven-Balcamico Dregsing und Za)é@be/n'ngen 1650

Unsere Dregsings

- Franzésisches Dressing, dalienisches Drescing
- Hausdressing, leichtes cremiges Dressing mét véelen Kréitem
- Balcamico and Olivené|. ein Hauch Kalien., , ,

Késefonduespezialititen

¥ Davoser Alpenkdsefondie

<0 ﬂ'c/rﬁg wiirzig proFPerson 2450
v Ksefondue mit (Jaldpilzen

was der Markt o bietet pro Ferson 26,50

Die Fondue- Cpezialitdten servieren wir lhnen ab 2 Perconen
\, und covéel Sie mégent

Y Gerichte f&'r uncere vegetm'gc/zen Géite

Prelsangaben in CHTE, inkl, 8% MuST
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WALSERHUUS SERTIG
o R t t

Hotel - Restawuran

Aus Nanis Rezeptbiichledn

Gerducherte Davoser thircchiurdt Y5
beglettet von feinen Kicepiteli

%Masgemachﬁa Capurs
Telggericht m&t fein geschnittenem Landjiger
und Ba'ndnerﬂec'gch M /‘@ngoldbldﬁt@r ec'ngewc'ckefb

an einer Davoser Kiserahmcauce 14950
v Spdtelipfarme mit Sierschodmmli
md Berg/«k’ge iiberbacken, dazu Apfebnug 16,50

Flir unsere vegetarischen Gdste

v Jagerpolenta
mit herbetlichem Gema'feboaquet und Certuger Stercchwdmmll

v Herbstlicher Vegischmaus
§pd&§z/é Rotkraut, Rocenkohl, Kactanien,
Pilze und eine ﬁa'c/ttegarm%ur

Prelsangaben in CHTE, inkl. 8% MuST

25,00

26,00

2250

1950
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WALSERHUUS SERTIG

Hotel - Restaurant

#Haupty erichte

Bachforelle gebraten mét frischen Krdutemn .
dazu servieren wir Bratkartoffel und Blattspinat

¢ Rindsentrecéte an einer simigen Pleffercauce

cerviert mit Butternudeln und einer Aucwahl von Gemiice

¢ (alcerhuuc-Cordon bleu vom Kalb

mit Davoser Berg/a"ge und Cchinken gefiilt, dazu cervieren
wir traditionelle Pommes Frites und eine kleine Gemiiseqamitur

Splegs vom Schoeinehals
cerviert mit Kréuterbutter and zwel haaggemac/zten Caucen
dazu reichen wir eine fet'ne Butterrésti und Gemiie

Geschnetzeltes vom Kalb
an einer Cognac Pilzrahmeauce cerviert mit Butterrsdi

Sertiger Lammcarrée

am Chiick gebmtenes, mariniertes Lammcarrée an einem Kréidterjus
dazu cervieren wir Polenta und Ratatoudle
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3400

3450

36,00

47,00

4250

3850

41,00

4400




